
Menu kaiseki "Goen" Shiwasu

Shiwasu Goen Kaiseki Course

師走 ご縁懐石 御献立

                       １５０００円（yens/yen）
  税サービス料込（Taxes et frais de service inclus/

Tax and service charges included）

Entrée Tofu à la bulbe de lys

Starter Lily Bulb Tofu

先附け 百合根とうふ

5 types d’apéritifs Foie de lotte au ponzu, Ebi-imo mijoté à la hollandaise

Poulet Jidori grillé aux algues et au fromage, Œuf  nishiki,

Beignet de petit kuwai, etc.

5 kinds of appetizers Monkfish Liver with Ponzu Sauce, Simmered Ebi-imo Taro, Dutch Style

Grilled Jidori Chicken with Seaweed and CheeseNishiki Egg, 

Little Kuwai Fritter, etc.
前菜五種 鮟肝ぽん酢、海老芋オランダ煮、地鶏の磯辺チーズ焼、

錦玉子、揚げ姫くわいなど

Soupe Poisson kichiji cuit à la vapeur et avec du saké dans un bouillon clair

Soup Steamed KichijiiFish with Sake in Clear Broth

お椀 喜知次酒蒸し清汁仕立

O Tsukuri(sashimi) Trois poissons frais du jour du marché au poisson

O Tsukuri(sashimi) Three Fresh Fish of the Day from the Fish Market

お造里 本日の魚河岸より三種

Plat de poisson Saumon royale en cuisson saikyo

Fish dish Saikyo Style King Salmon

魚料理 キングサーモン西京焼き

Viande Boeuf  noir japonais grillé au charbon

Meat Japanese Black Beef Grilled over Charcoal

肉料理 黒毛和牛の炭火焼き

Sushi Sushis vapeur au crabe des neiges

Sushi Snow Crab Steamed Sushi

寿司 ずわい蟹蒸し寿司

Dessert Gâteau au fromage fondant et aux fraises

Avec du café fraîchement moulu

Dessert Strawberry Rare Cheesecake

With Freshly Ground Coffee

甘味 苺レアチーズケーキ
挽き立て珈琲と共に
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