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O Tsukuri(sashimi)
O Jsuburi(sashimi)
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Plat de poisson
Fish dish
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Meat
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Sushi
Sushi
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Menu kaiseki "Goen'" Shiwasu

Shiwasu Gaen Haiseki Course
i T&EG B

1500 0H (yens/gen)

PV — E Z B (Taxes et frais de service inclus/
Jax and sewice charges included)

Tofu a la bulbe de lys
Lily Bull Fefu
BARY I 5

Foie de lotte au ponzu, Ebi-imo mijoté a la hollandaise

Poulet Jidori grillé aux algues et au fromage, (Euf nishiki,

Beignet de petit kuwai, etc.

Monkfish Liver with Fenzu Sauce, Simmered Ebi-imo Taro, Dutch Style
Guilled Jidosi Chicken with Seaweed and Cheese Nishiki Egg,

Little Fuvai Fuitter, etc.

GRTITABE, BEXA 7V TR, RBOBAF — T,
FBET, HITES bR Y

Poisson kichiji cuit a la vapeur et avec du saké dans un bouillon clair
Steamed HichifiiFish with Sake in Clear Broth
BXRBA LA

Trois poissons frais du jour du marché au poisson
Three Fresh Fish of the Day from the Fish Market
AEDRFAR LY =4

Saumon royale en cuisson saikyo

Saifye Style Hing Salmen
¥ Y- ERES

Boeuf noir japonais grillé au charbon
Japanese Black Beef Guilled cver Charcoal
Bl R KBS

Sushis vapeur au crabe des neiges

Snow Crale Steamed Sushi
ThWwBRA LA

Gateau au fromage fondant et aux fraises
Avec du café fraichement moulu

Strawbiery Rare Cheesecalie
¥L7F -7 —%
B & s Tawsk ¥ 3RS
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