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Petit nabé
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O Tsukuri (sashimi)
O Jsuburi (sashimi)
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Plat de poisson
Fish dish
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Sushi
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Tofu au sésame et a I’armoise avec outsin cru
Fresh Sea Unchin and Mugwont Sesame Fefu
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Yuba pressée aux haricots de Tsukui, Asperges enroulées de jambon cru
Calmars luciole nappés de miso vinaigré,

Galettes de pomme de terre aux crevettes sakura, etc.

Gathered Yuba with Tsukui Seybeans, Usparagus Wrapped in Prosciutto,
Finefly Squid with Vinegared Misa, Sakura Stimp New patate Machi, etc.
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Shabu-shabu de hamaguri locales et jeunes algues wakame

Local Famaguri and Young Wakame Seaweed Shabu-shalivn
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Poissons frais soigneusement sélectionnés de la baie de Sagami
Frneshly Selected Fish from Sagami Bay
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Nedegura grille au sel

Salt-Guilled Nedogure Fish
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Tempura de légumes sauvages (sansai) de Tsukui

Tsubui Wild Vegetaliles (Sansai) Jempura
FRAFEDOLRO RS

Beeuf noir japonais spécialement sélectionné grillé au charbon
Specially Selected Japanese Black Beef Grilled over Charceal
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Sushi nigiri (5 picces)

Nigini Sushi (5 pieces)
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Blanc—manger au sakura—-mochi
avec du café fraichement moulu
Satuwra-Mochi Blanc-manger
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