Nouvel An Hassun

New Year Fassun
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Petit nabé
Small natie
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O Tsukuri(sashimi)
O Jsuburi(sashimi)
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Plat de poisson
Fish dish

BFE

Mets vinaigrés
Vinegared dishes
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Viande
Meat
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Sushi
Sushi
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Dessert

Dessent
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Menu kaiseki "Goen" Mutsuki
Mutsubi Gaen Kaisehi Course
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15,00 0M (yens/gyen)

Y — E ZHA (Taxes et frais de setvice inclus/
Jax and sewice charges included)

Salade de radis daikon au karasumi, Crevette frite facon matsukasa,
Fleurs de colza au jambon cru, nappées de sauce jaune d’ceuf,

Filet de flétan enroulé dans sa peau, Sembei au kuwai, etc.

Daiten Radish Salad with Karasumi, Matsubasa-style Fried Shrimp,
Rapeseed Flowers with Row Fam, topped with Egg Yolk Sauce,
Falibut Fillet uwrapped in its Skin, Kuwwai Sembei, etc.
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Poisson kichiji cuit a la vapeur et avec du saké dans un bouillon clair
Steamed FichijiiFish with Sake in Clear Broth
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Trois poissons frais du jour du marché au poisson
Three Fresh Fish of the Day from the Fish Market
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Dorade grillée au miso sucré-salé, roulée dans du tofu frit
Guilled Sea Bream with Sweet-Salty Miso wolled in Fried Tefu
BA DM R FREHE X

Beignets de pétoncles et de bulbe de lis
Fried Scallops and Lily Bull
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Beeuf noir japonais et légumes variés grillés au charbon de bois

Japanese Black Beef and Mixed Vegetaliles Guilled cver Charcoal
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Chirashi-zushi aux fruits de mer divers
Chirashi-zushi with variows seafood
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Créme brulée a la fraise d’hiver

Avec du café fraichement moulu
Winter Strawbery Creme Bulée
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