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Menu kaiseki "Sélection du Chef" Mutsuki
Mutsubi Chef s choise Kaiselti Course
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Plat de poisson
Fish dish
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Ormeau de Sajima, Kanagawa, cuit a la vapeur

Steamed balone from Sajima, Kanagawa
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Salade de radis daikon au karasumi, Crevette frite facon matsukasa,
Fleurs de colza au jambon cru, nappées de sauce jaune d’ceuf,

Filet de flétan enroulé dans sa peau, Sembei au kuwai, etc.

Daifen Radish Salad with Karasumi, Matsukasa-style Fried Shrimp,
Rapeseed Flowers with Row Fam, topped with Egg Yolk Sauce,
Falibut Fillet wrapped in its Skin, Kuwwai Sembei, etc.
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Poisson kichiji cuit a la vapeur et avec du saké dans un bouillon clair
Steamed HichijiiFish with Sake in Clear Broth
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Trois poissons frais du jour du marché aux poissons sélectionnés
Sévérement

Three Fresh Fish of the Day selected carefully from the Fish Marfiet
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Nedegure grille au sel
Salt-Guilled Nedegure Fish
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Beignets de pétoncles et de bulbe de lis

Fried Scalleps and Lily Bull
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Bceeuf noir japonais et légumes variés grillés au charbon de bois
Japanese Black Beef and Mizxed Vegetaliles Guilled cver Charcoal
REfFLHFRORKEE X

Sushi nigiri (5 pieces)

Nigini Sushi (5 pieces)
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Créme brulée a la fraise d’hiver

Avec du café fraichement moulu
Winter Strawbievy Creme Bulée
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