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Repas Carpe Diem Menu du d’hiver
Repas qui marie thés japonais et cuisine Kaiseki
Carpe Diem Course Winter Menu
Caowrse that combiines Japanese Jea with Haisefki Cuisine
SREELLEE A0HRE
BMERHELBRORT Y)Y 72 —2R

38 , 00O Pa (yens/g;en)
By — E Z BN (Taxes et frais de service inclus/
Jax and sewice charges included)

Gyokuro extrait avec de la glace et infusé a I‘eau tiede
EERBE LY AKEKL

Apéritifs Cinq hors d’ceuvre colorés du d’hiver
Uppetizers Winter Five Calonful Uppetizers

AR ADHY X —F 7V BRED

Pot en papier Soupe shabushabu de Porc Koza pot de papier
Faper Pot HKaoza ok Shatiushabu Seup in a Faper Fot
5.5 BERL 3N e SHMBR—7

O tsukuri (sashimi) Poisson frais de saison soigneusement sélectionné dans les eaux

Thé vert aux agrumes
Citrus Green Jea
LS

de la baie de Sagami

O Tsubuni (sashimi) Fresh Seasonal Fish Carefully Selected Fram Sagami Bay

bRE BB A L ) 6 08 RHGE
Thé vert torréfié Sanogawa
Sancgawa Roeasted green tea
EENIE ) U&
Plat de poisson Maquereau grille au sel de Sajima
Fish dish Salt-Guilled Mackerel from Sajima
BoFHE EHE SEHX
Mets vinaigrés Ormeau de Sajima, Kanagawa, cuit a la vapeur

Vinegared dishes Steamed lbalene from Sajima, Kanagawa

BEDW

MEN DAL
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Thé froid pour un appétit sain servi dans un verre de vin rouge
Jced Healthy Uppetite Tea Sewed in a Red Wine Glass
Bl RERE K74 77 R02T

Viande Steak de beeuf noir japonais spécialement sélectionné, grillé sur pierre
Meat Specially Selected Japanese Black Beef Steak, Stene-grilled
wFHE HEEEFFDEMAT —F

Le meilleur thé Sanogawa "Grand Cru"
Fhee liest SanegawaJea " Guand Cu"
BEDEFENE (772 -7 a)

Plat de riz Riz aux légumes sauvages
Rice dish Wild vegetalile vice
FreR LEBZH
Reftreshment Fruit de saison
Rafraichissement Seasonal fuuit
R FEnm
Dessert Yokan a la chataigne
Dessext Cheestnut Yokan
Hek RFER

Avec du Matcha

With Matcha

BHA &I

Chef du restaurant Jyukouan, Kobayashi
Jyukouan Restaurant Chef Kobayashi
HHE FPEE PR

2/ 2



	スライド 1
	スライド 2

