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Menu kaiseki "Goen" Yayoi
Yayci Goen Haiselki Course
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15,00 0M (yens/yen)

P — E ZFHA (Taxes et frais de service inclus/
Jax and sewice charges included)
Tofu au sésame et a ’armoise

Muguwaont Sesame Jefu
L XARLME

Yuba pressée aux haricots de Tsukui, Asperges enroulées de jambon cru
Calmars luciole nappés de miso vinaigré,

Galettes de pomme de terre aux crevettes sakura, etc.

Gathered Yuba with Tsukui Seybeans, Usparagus Wrapped in Prosciutto,
Finefly Squid with Vinegared Mise, Safura Shrimp New potate Machi, etc.
EAFREDFLGE, TANTHRAENLEE,
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Shabu-shabu de porc Koza

Hoza Pork Shaliu-shatiu
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Poissons frais soigneusement sélectionnés de la baie de Sagami
Freshly Selected Fish fram Sagami Bay
RS X ) BRE &

Truite de riviere de Fuji grillée avec feuille de kinome
Fuji River Tuout grilled with Kinome
FEDNBOK/ B S

Tempura de légumes sauvages (sansai) de Tsukui
Tsubui Wild Vegetaliles (Sansai) Jempura
ERFEDLRO KRR

Beeuf noir japonais grillé au charbon
Japanese Black Beef Guilled cver Charcoal
B A0 R KBS

Chirashi-zushi aux fruits de mer divers
Chirashi-zushi with varicus seafood
HBENSTHLL L

Blanc—manger au sakura—mochi
avec du café fraichement moulu
Satuwra-Machi Blanc-manger
With Freshly Guound Coffee
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