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Repas Carpe Diem Menu du d’hiver
Repas qui marie thés japonais et cuisine Kaiseki
Carpe Diem Course Winter Menu
Cowrse that cembiines Japanese Jea with Haiseki Cuisine
AREZELLEE A0HRL
BMEHBLBRORT )V 7=

38 , 00O Pa (yens/g;en)
BV — E ZFHA  (Taxes et frais de service inclus/
Jax and sewice charges included)

Gyokuro extrait avec de la glace et infusé a I‘eau tiede
EERBLY KRB L

Apéritifs Cinq hors d’ceuvre colorés du d’hiver

Uppetizers Winter Five Calorful Uppetizers

R ADPBHYA—F T NVESEY

Pot en papier Soupe shabushabu de boeuf japonais pot de papier
Faper Fat Japanese Beef Shabushatiu Seup in a Faper Fot

R FEOLe Lo SA—7

O tsukuri (sashimi) Poisson frais de saison soigneusement sélectionné dans les eaux

Thé vert aux agrumes
Citwus Gueen Jea

de la baie de Sagami

O Tsubuni (sashimi) Fresh Seasonal Fish Carefully Selected Fram Sagami Bay

bEE WRBHEL ) 608 EHE
Thé vert torréfié Sanogawa
Sancgawa Roasted green tea
EEMIT ) LF
Plat de poisson Nodoguro grillé au charbon de bois
Fish dish Charcoal-Guilled Nodoguro
BFHE NYLHRKHER
Mets vinaigrés Ormeau de Sajima, Kanagawa, cuit a la vapeur

Vinegared disthes Steamed Ubalone from Sajima, Kanagawa

DM

FEN EHOALE
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Thé froid pour un appétit sain servi dans un verre de vin rouge
Jeed Ftealthy Uppetite Tea Sewed in a Red Wine Glass
Kl RRE KT 4277 R1T

Viande Steak de beeuf noir japonais spécialement sélectionné, grillé sur pierre
Meat Specially Selected Japanese Black Beef Steak, Stane-grilled
wFHE HEEERFNDEHRAT — X

Le meilleur thé Sanogawa "Grand Cru"
The best SancgawaJea " Guand Cur"
BroEHENX 77y -2 2]

Plat de riz Riz Tsukui aux feuilles de radis daikon
Rice dish TFsubuiRice with Daifon Radish Leaves
BrER ERXFRBED L
Refreshment Fruit de saison
Rafraichissement Seasanal fuuit
Ry E oL
Dessert Yokan a la chitaigne
Dessent Chestnut Yolan
Hk RFER
Avec du Matcha
With Matcha
BH A &I

Chef du restaurant Jyukouan, Kobayashi
e FHEE DR
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